
CHURRASCO & DINNER SHOW I MILANO

menù



Taverna Amazonica nasce dal desiderio di far vivere l’atmosfera autentica e le 
suggestioni intense del mondo tropicale amazzonico e brasiliano.

Il nostro ristorante è allestito e arredato con verde tropicale, piante e fiori che ti 
faranno immergere in un viaggio pieno di sapori e divertimento.

In questa lunga serata potrai assaporare la tradizione della cucina brasiliana 
grazie alla selezione dei migliori prodotti.

La qualità è per noi un punto fondamentale dell’esperienza: sarà un piacere 
proporti i migliori vini e cocktails per accompagnarti fino a notte fonda.

Vivi una serata fuori dagli schemi: lasciati trasportare dalle vibes tropicali e 
goditi lo spettacolo dei nostri performer professionisti. Finita la cena potrai

berti un buon cocktail accompagnato dalla musica dei nostri dj.

BEM-VINDO A TAVERNA AMAZONICA!



FUSO DI POLLO
(Coxa de frango)
Il fuso è la parte più saporita della coscia di pollo, 
cucinato con l’osso per mantenerne tutta la succosità

VERZINO
(Linguiça)
Il verzino è una salsiccia stagionata dal gusto deciso e 
autentico. Preparata con carne suina e aromi naturali

TACCHINO CON PANCETTA
(Peito de perù con bacon)
Petto di tacchino selezionato, avvolto in un velo di 
pancetta affumicata e cotto a bassa temperatura per 
conservarne tenerezza e fragranza

SALCICCIA PICCANTE
(Linguiça picante)
Salsiccia di maiale stagionata con peperoncino 

COPPA DI MAIALE
(Lombo de porco)
Pregiata coppa di maiale a lenta cottura

PROSCIUTTO AFFUMICATO
(Presunto defumado)
Taglio di prosciutto affumicato ai tipici sapori brasiliani 

SCAMORZA AFFUMICATA ALLA GRIGLIA

POLENTA 

JUCA (Manioca)
RISO BIANCO (Arroz branco)
FAGIOLATA (Feijoada)
BANANO FRITTO 

CHURRASCO
menù

I nostri tagli CODONE DI MANZO
(Picanha)
Regina del churrasco brasiliano, la picanha è un 
taglio nobile ricavato dalla parte alta della groppa 
del manzo il suo inconfondibile strato di grasso la 
rende incredibilmente saporita e tenera

CODONE NOBILE AL TARTUFO
(Picanha nobre com trufa)

SPINACINO DI MANZO
(Maminha)
Taglio di carne bovina ricavato dalla parte inferiore 
della pancia, lo spinacino è tenero e saporito

SCAMONE DI MANZO
(Alcatra)
Taglio nobile e magro del quarto posteriore del 
manzo, lo scamone è apprezzato per la sua 
tenerezza e il gusto delicato

CONTROFILETTO DI MANZO
(Contrafillè)
Taglio di prima categoria ricavato dal
quarto posteriore del manzo 

REALE DI MANZO
(Carne de verdade)
Il reale di spalla è una parte del manzo
che si distingue per la sua carne gustosa

ENTRAÑA
(Entranha)
Diaframma di manzo, un taglio sottile e molto 
saporito situato vicino alle costole e alla pancia

I contorni VINAIGRETTE

FAROFA

RISO AMAZONICO 

VERDURE ALLA GRIGLIA

CHIMICHURRI

MAIONESE ALL’AGLIO

I NOSTRI TAGLI DI CARNE POSSONO VARIARE IN  BASE ALLA DISPONIBILITA’ 
SONO COMUNQUE SEMPRE GARANTITI 13 TAGLI DIVERSI.

È COMPRESO UN GIRO DI OGNI TAGLIO 

39€



PÃO DE QUEIJO (6 pz)
Pane tipico brasiliano a base di farina
di formaggio

FRITOS (8 pz)
Mix di frittini tipici brasiliani

FILETTO DI PICANHA
(300 gr. Picanha Nobile)
Accompagnato da tutti i nostri contorni

POLENTA 

JUCA (Manioca)
RISO BIANCO (Arroz branco)
BANANO FRITTO 

VINAIGRETTE

alla carta
piatti

CONTROFILETTO DI MANZO
(300 gr. Controfiletto di manzo)
Accompagnato da tutti i nostri contorni

BOBO’ DE CAMARÃO
Gamberi con crema di manioca
e latte di cocco

CHURRASCO DI BEYOND MEAT
Taglio di hamburger di beyond,
taglio di salsiccia di beyond 

VEGETARIANO
MENù

I contorni
FAROFA

VERDURE ALLA GRIGLIA

CHIMICHURRI

MAIONESE ALL’AGLIO

EMPANADAS AL FORMAGGIO 
(2 pz)

ANANAS ALLA GRIGLIA
Con zucchero di canna e cannella

BUDINO AL COCCO

MOUSSE AL MARACUJA

i dolci
BRIGADEIRO AL COCCO

TORTINO CON CUORE
DI CIOCCOLATO CALDO

CHURROS
Con cioccolato fuso

29€
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